
As part of ongoing efforts to foster sustainable agriculture, the Rappahannock‐Rapidan 
Regional Commission conducted a comprehensive study of the region’s food system, 
culminaƟng in the development of a Regional Food System Plan. A food system is a 
collaboraƟve network that includes everyone involved in puƫng food on our tables, whether 
that table is located in our homes, a restaurant or our children’s cafeteria.  
 
Through a series of Community ConversaƟons, stakeholders developed a vision for the 
region’s food system.  This shared vision served to focus discussion and development of 
priority projects, and will serve as indicators from which to measure success in the future. 

 

RAPPAHANNOCK‐RAPIDAN FARM & FOOD PLAN 
Plan Summary 

You Have a 

Fork At the 

Table! 

Food System Vision Statement 
 

Our region has a thriving and inclusive food system that: 

1.  Provides affordable and abundant healthy food for our informed families and 
community 

2.  Provides a compeƟƟve financial return, respect for our farmers, and good jobs for our 
community 

3.  Protects and regenerates the health of our farmland and natural resources 



PRIORITY PROJECTS 
 

A list of priority projects was also developed by the region’s stakeholders to address core 
obstacles found in the study.   
 
1.  Regional Food System Council 

As the first step in the implementaƟon effort, a Regional Food Council should be created to 
act as an advisory body and ensure the conƟnuaƟon of this effort.  The council would be 
tasked with fostering implementaƟon of regional food projects, assessing and providing 
recommendaƟons on local food policy, and other related duƟes as needed. Members 
should be appointed by each county government, and also include local experts and 
representaƟves of key stakeholder organizaƟons. 

 
Staff of the Rappahannock‐Rapidan Regional Commission may assist with the council’s 
development and operaƟons at least iniƟally.  As duƟes’ grow, a part‐Ɵme or full‐Ɵme staff 
person will likely become necessary, and could serve as a local foods coordinator for the 
region. 

 
2.  Local Food Regional MarkeƟng Plan 

As its first task, the Regional Food Council should develop a regional local foods markeƟng 
plan in collaboraƟon with key stakeholders such as local tourism and economic 
development directors, Piedmont Environmental Council’s Buy‐Fresh‐Buy‐Local Program 
Staff, and Virginia CooperaƟve Extension Agents.  An assessment of past markeƟng efforts 
within the region should be conducted as an iniƟal step in plan development. 
 
The plan would provide on‐going, diversified markeƟng with programs targeƟng the 
general public, local schools, restaurants, and other key stakeholder groups.  Slogans and 
delivery must be fresh and aƩenƟon‐grabbing, tailored to each audience.  Social media 
should be uƟlized where possible.  Welcome packets for new residents, populaƟon of 
Market Maker, and check‐off for farmers markets parƟcipants should be considered for 
inclusion in the plan.  The plan should also incorporate strategies to market the region to 
farmers seeking to purchase land or relocate. 
 
CreaƟon of a regional brand should be explored as part of this effort to determine whether 
it would be beneficial compared to uƟlizing exisƟng labels.  CreaƟon of a regional brand 
would allow for a clearer definiƟon of “local food.”   
 
A phased approach to plan implementaƟon should be taken with phase one focusing on 
raising general awareness of the region’s local foods and phase two directed at consumer 
educaƟon and regional farmer/business markeƟng.  ImplementaƟon of this markeƟng plan 
will lay the groundwork for implementaƟon of the other projects.  



3.  Community Kitchen and Food Processing Center 
The development of a centrally located commercial kitchen/food processing center in the 
region should be fostered.  As one possibility, the Rappahannock‐Rapidan Regional 
Commission is currently conducƟng a feasibility study for developing such a facility at the 
Carver‐Piedmont Center in Culpeper County in conjuncƟon with Virginia Food Enterprise 
Centers and the Carver‐Piedmont Agricultural InsƟtute.  AddiƟonal informaƟon about this 
study is available on the Commission’s website at www.rrregion.org/carver.html. 
 

4.  Food Node/AggregaƟon Center 
Explore the feasibility of developing a food node in the region to act as an aggregaƟon 
center.  This node would be smaller in scope than a food hub, but would connect with 
exisƟng faciliƟes such as food hubs, value‐added processing centers, and insƟtuƟonal 
markets.  Such a facility should include storage and freezer space.  SiƟng the facility in the 
same locaƟon as the community kitchen/processing center would take advantage of 
shared resources and should be considered.   

 
5.  Farmer Mentorship Programs 

For beginning farmers to succeed long‐term, holisƟc and ongoing training is needed. 
Mentorship programs that pair beginning and well‐established farmers together should be 
further developed to establish a source of long‐term support with real‐world knowledge.  
To take this concept one step further, several incubator farms should be created around 
the region that include business planning, mentors, equipment, and beginning farmer 
training, for a complete holisƟc program.  

 
6.  Farm Labor Internship Programs 

An internship program for seasonal farm work should be developed with specific learning 
experiences provided. The Internship program would include a curriculum with clear goals 
and objecƟves, and potenƟally include sub‐sets targeƟng returning veterans, ex‐offender 
reentry, high‐school students, etc.  A cerƟficaƟon program for mentors and interns should 
be established to provide proof of job skills and program skill development. In conjuncƟon 
with this effort, a training class on labor laws for farm employers should be developed to 
assist employers in wading through the legaliƟes and ensure they are meeƟng minimum 
standards. 
 

6.  Regional Farm Labor Needs Assessment 
Due to the complex nature of the issue, further informaƟon is needed to determine how 
best to address the regional food system’s lack of farm labor beyond creaƟon of training 
programs.  Therefore, the Regional Food System Council should collaborate with regional 
Virginia Employment Commission Farm Placement Specialists, local VEC staff, local 
economic development directors, and Virginia CooperaƟve Extension Agents to assess 
current resources and develop a regional strategy. CreaƟon of a regional job farm labor job 
bank/directory is one possible outcome. 

  

http://www.rrregion.org/carver.html�


7.  Mobile Slaughter Unit 
While there is a great deal of interest in an addiƟonal slaughter facility among caƩle 
farmers in the region, there is currently not sufficient evidence to support a large‐scale 
processing facility.  As an alternaƟve, the feasibility of mobile meat processing should be 
explored in the short‐term.  The USDA’s Food Service and InspecƟon Service defines a 
Mobile Slaughter Unit as “a self‐contained slaughter facility that can travel from site to 
site.” For more informaƟon on MSUs, including regulatory compliance informaƟon, costs 
of operaƟon, case studies, and videos of the MSU slaughter process visit the Niche Meat 
Processor Assistance Network, sponsored in part by USDA, at 
www.nichemeatprocessing.org.  
 

8.  Promote ExisƟng Resources 
Many great resources for farmers and local food buyers already exist (e.g. Farm Link, 
Farmer‐Chef Express), but are not yet widely known or uƟlized.  Rather than duplicaƟng 
efforts, all stakeholder groups should promote these tools, and the Food System Council 
should consider developing a web‐based resource guide. 
 

AddiƟonal informaƟon about this project, including the full plan document, can be found on 
the Regional Commission’s webpage at www.rrregion.org/foodsystem.html. 

Funding for this project was made possible by a Planning Grant through the Virginia 
Department of Housing and Community Development’s (DHCD) Community Development Block 
Grant Program, and the  Local Food PromoƟon Program managed by the Agricultural 
MarkeƟng Service, U.S. Department of Agriculture (USDA).   

http://www.nichemeatprocessing.org�
http://www.rrregion.org/foodsystem.html�

	Priority Projects


<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


